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Cabernet Sauvignon 45%, Cabernet Franc 25%, Merlot 30%.

Dall'11 al 18 Ottobre 1991 con meticolosa selezione manuale dei grappoli prima della spremitura.
70 Q.li - 46 HI.

Zuccheri: Cabernet Sauvignon 22,70%; Cabernet Franc 22,75 %; Merlot 23,000%.

Acidita totale: Cabernet Sauvignon 7,22 %o; Cabernet Franc 7,85 %o, Merlot 7,30 %o.

pH: Cabernet Sauvignon 3,30; Cabernet Franc 3,25; Merlot 3,35.

Macerazione a contatto con le bucce per 22 giorni. Fermentazione alcolica ultimata in piccole botti di
rovere nuove, ove si svolge anche la fermentazione malolattica.

Maturazione sempre in piccole botti di rovere nuove, per un periodo di 13 mesi.

Dicembre 1992.

Alcool: 13,0% vol.; Acidita volatile: 0,37%o; Acidita totale: 5,80%o; pH: 3,38.

14 mesi prima della messa in vendita.

18.180 bottiglie (0,75 1), 800 magnum (1,50 1.

Colore rosso-granato non troppo intenso con una evidente sfumatura violacea, brillante. Il profumo colpisce innanzitutto per la sua
fragranza e freschezza. E' ricco, pieno e continuo. Si distinguono le note di frutta rossa, in particolar modo ciliegia e amarena, seguono poi
altri sentori piu evoluti, quali la prugna, la viola, la vaniglia, il cacao e il tostato; tutto € sottolineato da una deliziosa quanto discreta nota
di erbaceo. Al gusto si conferma vino di buon corpo e di solida struttura, molto compatto e flessuoso. L'acidita ha valori ideali per un vino
da lungo invecchiamento, la quantita di tannini non € elevata, ma comunque tale da amalgamarsi perfettamente con il fruttato. Si
ripetono i sentori di frutta gia sentiti al naso (ciliegia, prugna), messi in evidenza da un tocco di vaniglia. L'insieme & molto morbido,
rotondo, con lievissimo e piacevole retrogusto amarognolo.

FORMATI CONFEZIONI

Bottiglia It 0,75 (Cassa legno x 6
Magnum 1,5 Cassa legno x 1




