
Curcu & Genovese) che coinvolge tutto lo staff e raccoglie , tra le altre , una trentina di ricette del
Gallo Cedrone.

libro vince il Premio Selezione Bancarella della cucina 2009.

Nel 2009 , della stessa autrice ed editore , con la collaborazione in veste di sommelier di Marco Masè
viene pubblicato

" Il Menu del Vino
"

, che si aggiudica il Premio Bancarella del Vino 2010.

L
'

offerta negli anni si è lentamente evoluta e affinata , senza però abbandonare il
"

concept" iniziale ,
fatto di concretezza e sobrietà , ma proposto con allegria ed entusiasmo.

menu , pochi piatti a rotazione poco �p�i�ùche settimanale , con vino a bicchiere in abbinamento ,
privilegia i gusti 15 ANNI DEPOSITAIRES DOM PERIGNON Moét Hennessy Italia ha scelto Il Gallo
Cedrone quale

"

dépositaire
" del marchio Dom Pérignon per il Trentino Alto Adige , uno tra i circa venti

ristoranti in Italia a potersi fregiare di questo titolo.

circuito
"

Dom Pérignon Dépositaires
"

, nato nel 2001 , riunisce alcuni tra i migliori ristoranti italiani
che condividono con Dom Pérignon la ricerca della perfezione e dell ' eccellenza.

I Dépositaires sono parte del mondo Dom Pérignon e partecipano a iniziative particolari ideate per
loro dalla Maison , avendo la certezza di un trattamento assolutamente privilegiato.

legame esistente fa si che i membri siano costantemente informati in merito alle attività e ricevano
in anteprima tutte le novità oltre ad avere il privilegio di accedere alle etichette �p�i�ùpregiate della
Maison.

ESPERIENZE LAVORATIVE Apprendista cuoco Hotel Levante - Gatteo a Mare (RN) dal 02/ 06/ 94
al 01/ 09/ 94 Hotel Savoia - Ponte di Legno (BS) dal 17/07/ 95 al 31/08/ 95 Hotel Redivalle - Passo del

TonaleNermiglio (TN) dal 20/ 07/96 al 25/ 08/ 96 Aiuto cuoco Hotel Terme - Bresimo (TN) dal
17/07/ 97 al 31/ 08/ 97 Ristorante Al Tabia' - Ponte di Legno (BS) dal 06/ 07/ 98 al 31/08/ 98 Albergo
Bellavista - Ponte di Legno (BS) dal 04/ 12/98 al 06/ 04/99 Hotel Sorriso - Lido di Classe (RA) dal
16/06/ 99 al 25/ 08/ 99 Hotel Koumbara Sunset- los Cyclades (Grecia) dal 08/ 05/ 01 al 21/ 09/ 01 Hotel
Continental - Andalo (TN) dal 20/ 12/ 01 al 15/03/ 02 Hotel Du Lac - Molveno (TN) dal 25/ 05/ 02 al
08/ 10/02 CuocoHotel Della Torre - Folgarida/ Dimaro (TN) dal 02/ 07/00 al 31/ 08/ 00 Hotel Della Torre
-

Folgarida/ Dimaro (TN) dal 06/ 12/00 al 29/03/ 01 Sous chef Ristorante Le Manoir - Luzern
(Svizzera) dal 01/ 12/02 al 31/04/ 03 Hotel Du Lac - Molveno (TN) dal 20/ 05/03 al 27/ 09/ 03
Ristorante Bistrot - Molfetta (BA) dal 20/ 11/03 al 20/ 03/04 Hotel Du Lac - Molveno( TN) dal 20/ 05/ 04
al 25/ 10/ 04 Palace Hotel Villa Cortine ***** Sirmione (BS) dal 02/ 04/ 07 al 17/ 10/07 Palace Hotel Villa
Cortine ***** - Sirmione (BS) dal 01/04/ 08 al 21/ 10/08 Hotel Ciasa Salares **** La Siriola San
Cassiano (BZ) Ristorante stella Michelin dal 01/ 12/08 al 14/ 04/ 09 Hotel Bertelli Madonna di
Campiglio dal 2/ 12/09 al 31/ 03/ 10 Ristorante Vitale Jasmin 2 stelle Michelin , Chiusa (Bolzano) dal
1/ 12/2011 al 10/03/ 2012 Grand Hotel Quisisana *****L Capri dal 19/03/ 2012 al 29/ 10/2012 Ristorante
Vitale Jasmin 2 stelle Michelin , Chiusa (Bolzano) dal 5/ 12/2012 al 14/04/ 2013 Chef di partita Hotel
Bertelli - Madonna di Campiglio dal 1/12/04 al 15/04/ 05 Hotel Bertelli - Madonna di Campiglio dal
20/06/ 05 al 15/09/ 05Hotel Bertelli - Madonna di Campiglio (TN) dal 2/ 12/05 al 19/04/ 06 Hotel
Biodola Hermitage - Isola d

'

Elba (LI) dal 04/ 05/06 al 10/ 10/06 Hotel Bertelli - Madonna di Campiglio
(TN) dal 01/ 12/06 al 23/03/ 07 Hotel Bertelli - Madonna di Campiglio (TN) dal 01/ 12/ 07 al 29/ 03/ 08
Capo partita saucier Ristorante Gourmet

"

Quisi
"

Grand Hotel Quisisana ***** L Capri dal 25/ 04/ 09 al
1/ 11/09 Responsabile di cucina Ristorante La Ghiotta Hotel Hermitage Isola d

'

Elba dal 25/ 04/ 10
al 15/ 10/ 10 Ristorante La Ghiotta Hotel Hermitage

** Isola d
'

Elba dal 04/ 05/ 11 al 15/ 10/ 11 Chef
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